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Toscana
Poggio alla Sala - Montepulciano
Il Macchione - Montepulciano
Casale Daviddi - Montepulciano
Gattavecchi - Montepulciano
Il Convento - Montepulciano
Az. Agr. Trequanda - Trequanda
La Palazzetta - Montalcino
Az. Agr. Visconti - Montalcino
Conte Guicciardini - Chianti
Castello di Meleto - Chianti
Pietraserena - Chianti

Giannoni Fabbri - Cortona
Campo alla Sughera - Bolgheri
Podere Giovanni - Bolgheri
Poderi Firenze - Montecucco 
Poggio Ciliegio - Argentario
Asintone - Morellino
Mantellassi - Morellino
San Benedetto - Montepulciano
Birra Amiata - Amiata
Birra Theresianer

Trentino Alto Adige
Kellerei St. Pauls - Alto Adige
Giori Distillati 

Friuli Venezia Giulia
Borgo Magredo - Grave
Torre Rosazza - Colli Orientali

Veneto
Villa Rinaldi - Valpolicella
Conati - Valpolicella
Astoria - Valdobbiadene
Antonini Ceresa - Valdobbiadene

Lombardia
Berlucchi - Franciacorta
Marchesi di Montalto - 
Oltrepo Pavese

Piemonte
Rocche dei Manzoni - Langhe
Vallebelbo - Asti

Emilia Romagna
Tenuta Pederzana- Lambrusco

Umbria
Perticaia - Montefalco

Abruzzo
Cantina Tollo - Tollo
Farnese - Ortona

Puglia
Vigneti del Salento - Manduria

Campania
Villa Matilde - Cellole
Vesevo - Irpinia

Basilicata
Vigneti del Vulture - Vulture

Sicilia
Feudi San Marzano - Mazara del Vallo
Vigneti Zabù - Avola

CATALOGO GENERALE 
 2016 - 2017

Liguria
Rosadimaggio

Roger Brune - Champagne
Crepaux Courtois - Champagne
Ron Caney - Rum 
Buracchi - Montepulciano
Vetro Paini - Bicchieri
Carotti Ice - Vetrine Frigo

Altro

Sardegna
Cantina del Giogantinu - Gallura

Lazio
Casale del Giglio - Le Ferriere

Marche
Velenosi - Ascoli Piceno



Poggio alla Sala
Il Macchione
Casale Daviddi
Gattavecchi
Il Convento
San Benedetto

MONTEPULCIANOMONTALCINO

La Palazzetta
Az. Visconti

ORCIA DOC
Trequanda

CORTONA DOC 
Giannoni Fabbri

Conte Guicciardini
Castello di Meleto

CHIANTI

MONTECUCCO

SCANSANO

Asintone
Mantellassi

Poderi Firenze

BOLGHERI
Campo alla Sughera
Podere Giovanni
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AREA:

Pietraserena

SAN GIMIGNANO

Birra Amiata

Trequanda

ARGENTARIO

Poggio Ciliegio



VINO NOBILE DI 
MONTEPULCIANO
d.o.c.g.“PARCETO”

Uvaggio:
100% Prugnolo Gentile
Affinamento:
raccolta manuale delle uve, 
soffice diraspa-pigiatura e 
poi una lenta macerazione 
a temperatura controllata in 
tini di rovere. Vinificazione 
tipica “in rosso”. Poi affina 
per 24 mesi in botti di 
piccola capacità e poi 
seguono 6 mesi in bottiglia.

Formati:
Magnum                        Lt  1.500
Bordolese                Lt  0.750

VINO NOBILE DI 
MONTEPULCIANO
d.o.c.g. RISERVA

Uvaggio:
100% Prugnolo Gentile
Affinamento:
raccolta manuale delle uve, 
soffice diraspa-pigiatura. 
Vinificazione tipica “in 
rosso” con fermentazione 
a temperatura controllata. 
Poi affina per 24/30 mesi in 
botti di rovere di Slavonia e 
poi un ulteriore affinamento 
in bottiglia per altri 6 mesi
Formati:
Doppia Magnum           Lt  3.000
Magnum                        Lt  1.500
Bordolese                Lt  0.750
Mezzo Litro                Lt  0.500

VINO NOBILE DI 
MONTEPULCIANO
d.o.c.g.

Uvaggio:
90% Prugnolo Gentile
10% Canaiolo Nero
Affinamento:
raccolta manuale delle uve, 
soffice diraspa-pigiatura, 
poi una lenta macerazione 
a temp. controllata. 
Vinificazione tipica “in 
rosso”. Poi affina per 24 
mesi in botti di rovere di 
Slavonia e poi seguono 6/8 
mesi in bottiglia. 

Formati:
Bordolese                Lt  0.750
Mezzo Litro                Lt  0.500

VINO ROSSO DI 
MONTEPULCIANO
d.o.c.

Uvaggio:
90% Prugnolo Gentile
10% Canaiolo Nero
Affinamento:
raccolta manuale delle 
uve, poi vinificazione 
tradizionale “in rosso”. Poi 
affina per 8/10 mesi in 
botti di rovere di Slovenia 
di media capacità. Poi in 
bottiglia.

Formati:
Bordolese                Lt  0.750
Mezzo Litro                Lt  0.500

CHIANTI COLLI 
SENESI d.o.c.g.

Uvaggio:
95% Sangiovese
  5% Canaiolo Nero
Affinamento:
raccolta manuale delle 
uve, poi vinificazione 
tradizionale “in rosso” a 
temperatura controllata di 
26°C. Dopo affina per 6/8 
mesi in botti di rovere di 
Slavonia di media capacità. 
Poi in bottiglia.

Formati:
Bordolese                     Lt  0.750

“TORRINO”
 ROSSO 
 i.g.t. TOSCANA

Uvaggio:
90% Sangiovese
10% Altre uve bacca rossa
Affinamento:
raccolta manuale delle uve, 
soffice diraspa-pigiatura e 
poi una lenta macerazione 
a temp. controllata. 
Vinificazione tradizionale “in 
rosso” e poi affina per 8/10 
mesi in botti di rovere, poi 
seguono 6 mesi in bottiglia.

Formati:
Bordolese                      Lt  0.750

GRAPPA DI 
VINACCE DI NOBILE

Uvaggio:
100% Vinacce di                     
Vino Nobile di
          Montepulciano
Affinamento:
distillazione delle vinacce 
in alambicco continuo a 
flusso di vapore. Poi affina 
in bottiglia.

Formati:
Bordolese                      Lt  0.700

OLIO 
EXTRAVERGINE 
DI OLIVA 
d.o.p.  Terre di Siena

Cultivar:
Leccino - Moraiolo
Correggiolo - Frantoio
Spremitura:
a freddo con ciclo continuo.

Formati:
Bordolese                      Lt  0.750
Mezzo Litro                Lt  0.500
Mezzo Bordolese          Lt  0.250

La coltivazione di vigneti e di oliveti nella 
parte collinare, il contributo alla bonifica 
della valdichiana, la realizzazione già 
nel 1800 un sistema di regimazione 
delle acque, la partecipazione alla “Via 
dellea Seta” sono le premesse storiche 
a quella che oggi è la realtà produttiva 
dell’azienda, concentrata sopratutto 
su vino e olio. Dal 1997, Luca e 
Gionata Gattavecchi, produttori in 
Montepulciano da quattro generazioni, 
si dedicano con entusiasmo a 
coltivare quei valori che Poggio alla 
Sala ha saputo conservare nei secoli.
Sup. tot. 98ha-38ha Vigneto- 6ha Olivi
Altitudine: 250-350m slm
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VIN SANTO DI 
MONTEPULCIANO 
d.o.c.

Uvaggio:
40% Malvasia
40% Grechetto
20% Trebbiano
Affinamento:
dopo un attenta cernita 
dei grappoli viene posta 
ad appassire nei graticci 
prima dell’ammostamento. 
Successivamente passa 
in piccoli caratelli che 
vengono sigillati insieme 
con la “madre” per circa
5 anni.

Formati:
Mezzo Bordolese          Lt  0.375

BORDATURA ROSSA CHE EVIDENZIA PRODOTTO DISPONIBILE SOLITAMENTE IN MAGAZZINO, GLI ALTRI OCCORRE REPERIRLI (7 GG)


